MARCHEAgricolturaPesca

Agenzia per I'innovazione nel settore agroalimentare e della pesca

PROGRAMMA E MODALITA’ DI PARTECIPAZIONE

L’AMAP - Agenzia per l’innovazione nel settore agroalimentare e della pesca organizza il corso di
apicoltura di secondo livello. Tale corso e rivolto ad apicoltori che hanno gia partecipato almeno
’anno precedente al corso breve attivato dai Consorzi Apistici o Cooperative o Associazioni o altri Enti
e che, alla data della richiesta di iscrizione al corso, risultano detenere alveari censiti in BDA
dall’anno precedente (oppure apicoltori esperti che risultano detenere piu di 10 alveari censiti in BDA
da almeno 3 anni) ed ha come obiettivo quello di fornire loro gli strumenti tecnici per aumentare le
conoscenze nel settore e migliorare la qualita delle produzioni.

La legge n. 313 “disciplina dell’apicoltura” del 24 dicembre 2004 prevede interventi a sostegno di
aziende in possesso delle qualifiche e competenze professionali adeguate. E a tale scopo che la
Regione ha incaricato UAMAP di attuare il suddetto corso nell’ambito del Reg. (UE) 2021/2115
“Sottoprogramma apistico Regione Marche - Annata apistica 2023 - Azione A1.1”.

Il corso avra la durata di 30 ore teoriche, comprensive della valutazione finale mediante test a
risposta multipla, e di 12 ore di pratica in apiario.

Per poter accedere all’esame finale & obbligatorio frequentare I’80% delle ore di lezioni teoriche
(minimo 22 ore). L’esame verra superato se si rispondera correttamente almeno a 16 domande su
20 totali. Sara compito dell’AMAP presentare agli uffici competenti della Regione l’elenco dei
partecipanti che hanno svolto con esito positivo [’esame finale.

Sede di svolgimento del corso: AMAP, via dell’Industria, 1 - Osimo stazione (AN).
Quota di partecipazione: € 50,00 (IVA inclusa), da pagare tramite “Avviso di pagamento PagoPA” che
verra inviato con la conferma di ammissione al corso.

Tutti coloro che intendono partecipare dovranno compilare la scheda di iscrizione, indicando i dati
personali richiesti, da inviare al seguente indirizzo mail: laborjesi@amap.marche.it,

Sono ammessi al corso massimo 30 partecipanti, pertanto prima dell’iscrizione si raccomanda di
informarsi sulla disponibilita di posti.

Le iscrizioni dovranno pervenire entro il 14/03/23.

Indicazioni per il pagamento

Il versamento della quota di € 50,00 (IVA inclusa) dovra essere effettuato, previa accettazione della
domanda, tramite “Avviso di pagamento PagoPA” che verra inviato con la conferma di ammissione
al corso. Tale avviso permettera il pagamento presso le agenzie della propria banca, utilizzando
’home banking, presso gli sportelli ATM e presso i punti vendita di SISAL, Lottomatica e ITB,
supermercati. Una volta effettuato il pagamento, si prega di trasmetterne l'evidenza al
laboratorio. L’Agenzia emettera regolare fattura.

Per qualsiasi informazione rivolgersi a

Centro Agrochimico Regionale - via Roncaglia 20, Jesi (AN) - tel. 071 808 - 414 - 330 - 416

e_mail: laborjesi@amap.marche.it

E possibile telefonare dal lunedi al venerdi dalle ore 9:00 alle ore 13:00

Al seguente indirizzo Internet é disponibile avviso e scheda di partecipazione

www.amap.marche.it
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PROGRAMMA DEL CORSO

1. Tecniche apistiche e gestione professionale dell’apiario

(Tecnico Apistico)

2. Principali patologie in apicoltura
(Medico Veterinario - IZSUM)

3. Normativa igienico-sanitaria dell’apicoltura e dei prodotti da essa
derivati

(Medico Veterinario)
4. Caratteristiche di composizione del miele (D.Lgs. n. 179/04), controlli

analitici ed etichettatura dei prodotti dell’alveare
(Centro Agrochimico Regionale - AMAP)

5. Aspetti fiscali e sicurezza in apicoltura
(Esperto Apistico)
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LOCALITA ED ORARI DEI CORSI

AMAP: OSIMO STAZIONE
VIA DELL’INDUSTRIA 1

Giorno Orario
Venerdi 24 marzo 15.00-19.00
Sabato 25 marzo 9.00-18.00
Martedi 28 marzo 15.00-19.00

. . 15.00-17.00

Lunedi 03 aprile 17.00-19.00
Martedi 04 aprile 15.00-19.00
Lunedi 17 aprile 15.00-19.00

LEZIONI PRATICHE IN APIARIO

Le lezioni pratiche (date da definire) saranno tenute presso un apiario messo
a disposizione allo scopo. | corsisti dovranno accedere all’apiario muniti di
mascherine, maschere e guanti.

ESAME FINALE

L’esame si svolgera il 18 aprile, dalle 15.00 alle 17.00, mediante test a
risposta multipla che verra inviato tramite mail.
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Inviare a AMAP via mail: laborjesi@Qamap.marche.it

Dati partecipante al corso

COGNOME NOME

INDIRIZZO

COMUNE CAP PROVINCIA
TELEFONO E_MAIL

CODICE E ANNO DI ISCRIZIONE ALL'’ANAGRAFE APISTICA

ENTE PRESSO IL QUALE HA SVOLTO IL CORSO DI PRIMO LIVELLO (BASE) E DATA

Dati per I'emissione della fattura

I partecipanti con Partita IVA sono obbligati a compilare anche questa sezione con attenzione
ai dati necessari per la fatturazione elettronica

RAGIONE SOCIALE

INDIRIZZO

COMUNE CAP PROVINCIA
DITTA/PRIVATO

TELEFONO E_MAIL

CODICE FISCALE* PARTITA IVA*

CODICE UNIVOCO DESTINATARIO o INDIRIZZO PEC

(7 CARATTERI)

* ATTENZIONE: nel caso in cui la Partita IVA coincida con il Codice Fiscale, si prega di ripetere ugualmente i due codici

L'’AMAP si riserva la facolta di comunicare con anticipo eventuali modifiche rispetto al
programma.

Ai sensi dell'Art.13 del Reg. (EU) 2016/679 'AGENZIA PER L'INNOVAZIONE NEL SETTORE AGROALIMENTARE E DELLA PESCA, informa che i dati personali
saranno utilizzati esclusivamente per la presente istanza e per le finalita strettamente connesse. L'interessato puo prendere visione dell'informativa
completa all'indirizzo http://www.amap.marche.it/informative-privacy e delle modalita di esercizio dei suoi diritti in fatto di protezione dei dati personali.

Data Firma del richiedente
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