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L’AMAP - Agenzia Marche Agricoltura e Pesca organizza un corso sulla produzione di gelatina reale
nellambito del Reg. (UE) 2021/2115 “Sottoprogramma apistico Regione Marche 2023/2027 - Annata
apistica 2024 — Azione Al1".

Il corso é rivolto ad apicoltori e a coadiuvanti aziendali ed ha come obiettivo quello di fornire loro gli
strumenti tecnici per aumentare le conoscenze nel settore e migliorare la qualitd delle produzioni.
Avra la durata di un giorno (8 ore teoriche) e a completamento del corso € prevista una visita guidata
ad una azienda marchigiana specializzata nella produzione e lavorazione della gelatina reale.

Il programma del corso prevede i seguenti argomenti:
. Basi morfologiche dell’ape per la produzione della pappa reale.
. Cenni sulla selezione delle regine.
. Metodi di produzione: schemi di produzione per i diversi dimensionamenti produttivi, il metodo in
orizzontale e in verticale, registri.
. La programmazione delle larve: metodi e registri.
. La rimonta. Metodo e registri.
. Organizzazione del laboratorio di innesto ed estrazione: attrezzature, metodi e registri.
. Confezionamento e conservazione.
- Normativa.
. Il conto economico dell’attivita.
. Caratteristiche fisiche, chimiche e organolettiche, proprietd ed usi della pappa reale.
. Gestione dell’apiario da pappa.

La'lezione teorica, tenuta dalla dott.ssa Maria José Pastor Rodriguez, si svolgera
martedi 23 aprile 2024 con 'orario 9.00-13.00 / 14.00-18.00)
presso la sede Amap - via Thomas A. Edison, 2 - Osimo (AN)

In casi particolari e/o connessi ad eventuali restrizioni di movimento, il corso potra svolgersi anche in modalita videoconferenza

La visita guidata si svolgerda sabato 8 giugno, con orario 15.00 - 19.00,
presso 'azienda Sandroni Andrea - via Pannocchia, 2/bis - 60030 Mergo (AN)

Tutti coloro che intendono partecipare dovranno compilare la scheda di iscrizione (scaricabile sul
sito https://www.amap.marche.it/corsi) indicando i dati personali richiesti, da inviare al seguente
indirizzo mail: formazione@amap.marche.it

La quota di partecipazione & di € 50,00 (IVA inclusa), da pagare tramite “Avviso di pagamento
PagoPA” che verrd inviato in seguito alla conferma di ammissione al corso.

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA
Sono ammessi al corso massimo 40 partecipanti Paola Scocco

Le iscrizioni dovranno pervenire entro il 10 aprile tel. 071808279
e-mail: formazione@amap.marche.it
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