
• Ore 09:00 - Registrazione delle scuole partecipanti, illustrazione del regolamento presso “Villa 

Salvati” e trasferimento presso l’oliveto oggetto di gara 

 

Sessione in campo – Castelplanio (AN), Frantoio Chiodi, Via G. Oberdan

• Ore 10:00 – Gara di potatura tra i giovani talenti degli Istituti Agrari d’Italia

• Ore 11:00 - Spuntino offerto ai concorrenti dal Frantoio Chiodi

• Ore 11:30 – Lezione teorico-pratica sulla potatura a vaso policonico, a cura di Giorgio Pannelli, 

Direttore Scuola Potatura Olivo

• Ore 12:30 I.I.S. “Cuppari-Salvati”– Passeggiata esperienziale tra acquaponica, cantina e 

laboratorio di trasformazione, a cura degli studenti e dei docenti  

• Ore 13:30 – Pranzo in Villa, a cura dell’Istituto Alberghiero “Varnelli” di Cingoli 

Un momento conviviale nella suggestiva cornice di Villa Salvati, per condividere sapori 

marchigiani e socialità 

 

Sessione tecnica  – I.I.S. “Cuppari-Salvati”, Monte Roberto (AN)

• Ore 15:00 – Pillole verdi: olivo, olio e benessere, a cura di AMAP, UnivPM e Scuola Potatura 

Olivo. Esperienze, tecniche, ricerca e curiosità per appassionati e addetti ai lavori

• Ore 16:00 – Premiazione e consegna degli attestati di partecipazione 

• Ore 17:00 – Passaggio del testimone dagli studenti ai professionisti con intervento di AMAP e 

saluti istituzionali delle autorità 

 

A seguire, benvenuto da parte di AMAP ai potatori professionisti 

provenienti da tutta Italia (su invito)

• Ore 18:00 – Degustazione guidata di oli monovarietali e vini marchigiani, 

a cura di AMAP e AIS Marche

• Ore 19:00 – Apericena esclusiva a Villa Salvati, capolavoro neoclassico 

immerso nel verde: sapori autentici e ospitalità d’eccellenza

4° CAMPIONATO STUDENTI ISTITUTI AGRARI D’ITALIA

Potatura dell’Olivo allevato a Vaso Policonico

 Venerdì 11 e Sabato 12 aprile 2025

Villa Salvati – I.I.S. “Cuppari-Salvati” – 

Istituto Professionale Agrario

di Monte Roberto (An)

Venerdì 11 Aprile 2025

In  collaborazione con:

Scuola Potatura Olivo 



Sessione in campo – Maiolati Spontini (AN), Colle Olivo, Via Santa Liberata

• Ore 8:30 - Registrazione dei partecipanti 

• Ore 10:00 – La grande sfida dei migliori potatori d’Italia (aperta al pubblico, prenotazione 

obbligatoria su olivosfera@gmail.com)

• Ore 11:30 – Lezione teorico-pratica sulla potatura di riforma con il “Maestro” Giorgio Pannelli  

(aperta al pubblico, prenotazione obbligatoria su olivosfera@gmail.com) 

 

Rientro a Villa Salvati – Monte Roberto (AN)

• Ore 12:30 I.I.S. “Cuppari-Salvati”– Passeggiata esperienziale tra acquaponica, cantina e 

laboratorio di trasformazione, a cura degli studenti e dei docenti  

• Ore 13:30 – “Merenda del Potatore”: scegli, ordina e gusta i sapori tipici marchigiani nel parco 

di Villa Salvati

• Dalle ore 14:30 alle 17.00 – Banchi di assaggio a cura di AMAP: olio e miele, un percorso 

sensoriale tra eccellenze locali

• Ore 15:00 – Pillole verdi: olivo, olio e benessere, a cura di AMAP, UnivPM e Scuola Potatura 

Olivo. Esperienze, tecniche, ricerca e curiosità per appassionati e addetti ai lavori.

• Ore 16:00 – Premiazione e consegna degli attestati di partecipazione con intervento di AMAP 

e delle autorità

• Ore 17:00 – Conclusione ufficiale dell’edizione 2025 di FORBICI D’ORO

20° CAMPIONATO NAZIONALE DI POTATURA DELL’OLIVO 

ALLEVATO A VASO POLICONICO - “FORBICI D’ORO”

 Venerdì 11 e Sabato 12 aprile 2025

Villa Salvati – I.I.S. “Cuppari-Salvati” – 

Istituto Professionale Agrario

di Monte Roberto (An)

Sabato 12 Aprile 2025

In  collaborazione con:

Scuola Potatura Olivo 

Per prenotazione e informazioni : olivosfera@gmail.com


